Cranberry Marketing Committee i Robert Sowa polecaja:
»2urawina z USA dla wszystkich zmystéw”

»SLUCH”

KREWETKI KROLEWSKIE Z POMIDORAMI, ZIOLAMI
| SUSZONA ZURAWINA AMERYKANSKA

Sktadniki dla 4 oséb:

e 600 g krewetek Black Tiger 16/20

e 2 cebule szalotki

e 3 pokrojone w plastry zabki czosnku

e Migzsz z 4 pomidoréw

e 1 posiekana czuszka

e 3 tyzki suszonych cranberries (zurawin
amerykanskich)

e Sokz 1 cytryny

e % szklanki biatego wina

e 2 t{yzki masta ziotowego

o Kilka listkdw Swiezej bazylii

e % szklanki oliwy z oliwek

e SOl pieprz ziotowy do smaku

e Bukiet ulubionych, kolorowych satat

Sposob przygotowania:

Posiekang szalotke i czosnek zeszklic na oliwie z oliwek. Doda¢ umyte i oczyszczone
krewetki, smazy¢ 5 minut. Nastepnie dodaé migzsz z pomidorédw, czuszke, suszone
cranberries (zurawiny amerykanskie), sok z cytryny, biate wino i dusi¢ kolejne 5 minut. Dodac
masto ziotowe i Swiezg bazylie.

Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem ziotowym. Podawac z kolorowymi satatami i chrupigca
biatg bagietka.



